BOUCHERIE -cc'nnnt:l'l'rl:nr!omlson . TRAITEUR

WINGERSHEIM ' TRUCHTERSHEIM

3 RUE DE LA VICTOIRE : 2 RUE DE LA GALERIE
0388514373 R 03 88 €9 88 83

VEUILLEZ PRENDRE EN COMPTE LES DATES LIMITES DE COMMANDE.
APRES LA DATE LIMITE, AUCUNE COMMANDE OU MODIFICATION DE COMMANDE
NE SERA ACCEPTEE. MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION

OUVERTURE :
*e Lundi 22 Décembre de 7h a 12h30
0 Mardi 23 Décembre de 7h a 13h (fermé I'aprés-midi)
Mercredi 24 Décembre de 7h a 14h

commande dernier delai WINGERSHEIM ef TRUCHTERSHEIM & L (R0 [ AL R

OUVERTURE :
Lundi 29 Décembre de 7h a 12h30

0 W ,L Mardi 30 Décembre de 7h a 13h (fermé I'aprés-midi)
Mercredi 31 Décembre de 7h a 14h (fermé I'aprés-midi)

commande dernier delai WINGERSHEIM ef TRUCHTERSHEIM le Bl A A TR LT




Jesienteces froides

WING TRUCH Temps de chauffe

FOIE GRAS DE CANARD MAISON 168,008/ K6
PATE EN CROOTE [NATURE OU MEDAILLON) 25,008 / Ko
PATE EN CROOTE DE POISSON 35,008 /K6 %
SAUMON FUME « MAISON » 65,008 /K6 (ﬁ = b
ASSIETTE GOURMANDE ‘ 16,00 & / PERS.
SAUMON FUME, FOIE GRAS, MAGRET DE CANARD FUME, CHUTNEY
f 64 mm W Préchauffage du four recommandé
CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES ET SON FONDANT DE POIREAUX 8,50 ¢ / PIECE 20 MIN/110°
COQUILLE SAINT-JACQUES 9,008 / PIECE 20 MIN / 150°
ESCARGOTS EN COQUILLES 8,00¢/ DOUL. 10 MIN / 180°
SAUCE BOUCHEE FRUITS DE MER ET SA CROOTE 14,00 ¢ / PERS. 1 H/150° GDE BARQ.
SAUCE BOUCHEE A LA REINE ET SA CROOTE 8,50 & / PERS. 30 MIN / 150° PET. BARQ.
% 4 Ap ea'a/m m OZO m Préchauffage du four recommandé
SRR ECN  JAMBON EN CRODTE 17008/ K6 45 MIN / KG / 150°
CSEME1ITR  FILET MIGNON DE PORC EN CROOTE (5-6 PERSONNES) 25,008 / KG 45MIN /K6 / 150°
LECRITC  FILET DE BEUF WELLINGTON 48,008/ KG 15MIN/5006/150°

ET SA SAUCE PERIGOURDINE (A PARTIR DE 5 PERSSONNES)

f eA m m Disponible en 2 grandeurs : Petite : 2-3 pers. / Moyenne : 4 pers.

TOURTE AU RIESLING 1790¢ /K6 45 MIN A 150° POUR LES
TOURTE DE NOEL AuX 3 VIANDES (POULET, CANARD, DINDE, EPICES DE NOEL) 25,00 / K6 PETITES TOURTES
TOURTE AU SAUMON 25,008 / K6 1HA150° POURLLES
TOURTE REINE (FACON BOUCHEE A LA REINE) 22,002 / K6 MOYENNES TOURTES

%l&t[l&! Mn&%&! e e

ELEVEES EN PLEIN AIR DES LANDES

CHAPON FERMIER (7-8 PEs) 17008 ROt & E
MINI-CHAPON 4-5 PERS) 1908 / K6
CUISSE DE CHAPON (2-3 PeRs) 18508 /K6

FARCE TOUTE PRETE AUX MARRONS POUR FARCIR VOS VOLAILLES 13,008 / KG



Heos dpecialiles de viandles, s o

PRETES A METTRE AU FOUR

Temps de chauffe
ESCALOPE DE VEAU GOURMANDE 32,008/ KG 15 MN A 200° PUIS 15 MIN A 150°
VEAU A LA PARISIENNE 32,008/ KG 20 MIN POUR 500 6 A 180°
QUASI DE VEAU 36,508 / KG 15 MIN POUR 500 6 A 180°
FILET MIGNON DE PORC FORESTIER (4-5 PERS. PIECE) 25,008/ KG 20 MIN A 200° PuIS 20 MIN A 150°
FILET MIGNON DE PORC SAVOYARD (4-5 PERS.) 25,008/ KG 20 MIN A 200° PUIS 20 MIN A 150°
ROULE DE DINDE FARCI AUX MARRONS (CUISSE DE DINDE DESOSSEE 4-5 PERS) 16,00 & / K6 20 MIN POUR 500 G A 180°
MOELLEUX DE POULET FARCI AU FOIE GRAS DE CANARD 21,008/ KG 20 MIN A 200° PUIS 25 MIN A 150°
FILET D'AGNEAU FARCI AU BEURRE D'ESCARGOT (3 PERS. PIECE) 39,008/ KG 15MINA200° PUIS 15 MIN A 150°
CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS 39,008/ KG 30 MIN A 200° PUIS 15 MIN A 150°
SUPREME DE PINTADE FARCIE FIGUES ET FOIE GRAS 29,008/ KG
NOS JAMBONS ROULEAUX (0 6 A 15 PERS. PECE) TEse/ie 150 PEIEEHERERECH

%W CM meA (A RECHAUFFER] Préchauffage du four recommandé
DINDE FARCIE / MARRONS / SAUCE AUX MORILLES 12,00 ¢ / PERS.
QUASI DE VEAU SAUCE GIROLLES 16,00 ¢ / PERS. "E"Tffsﬁ'glﬂ,l"g‘gﬁ;
CIVET DE BICHE SAUCE GRAND VENEUR 12,00 & / PERS. GRANDE BARQUETTE :
ROSBIF DE BEUF 8,50 & / PERS. 1H30 A 90°
MEDAILLON DE VEAU 18,00¢ / PERS.

@0 l'A AO ’z ! C ! l !'fz"l Z/! IA RECHAUFFER] Préchauffage du four recommandé
ZN TS CHOUCROUTE AUX 3 POISSONS SAUCE RIESLING 16,50 € / PERS. "E"ngﬂ,';{l,"lg‘;g;
CPAR TN [0S DE CABILLAUD AU SAFRAN 15,00 & / PERS. GRANDE BARQUETTE
CEUMVTTEN  PAVE DE SAUMON SAUCE A L'OSEILLE 14,50¢ / PERS. 1130 A 90°

KNEPFLE FRAIS 9508 /K6
GRATIN DAUPHINOIS PORTION INDIVIDUELLE 2,908 / PIECE
GRATIN 4 LEGUMES 2,908 / PIECE
PUREE DE POTIRON AUX MARRONS 4,008 / PERS. =, § g
3 /!
A

o sauces « maison » toutespeetes

IV ETEN  SAUCE POISSON 15,008/ K6
PAVEER  SAUCE CREME 15,008 /K6
ZYRVEVR  SAUCE PERIGOURDINE 15,008 /K6




901 4251

29,008 / PERS.

COQUILLE SAINT-JACQUES
CIVET DE BICHE
SAUCE GRAND VENEUR
KNEPFLE
POMMES AUX AIRELLES

WING TRUCH




