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- Mini paté en croute
- Boeuf rosé

- Jambon cuit

- Jambon cru fumé
- Salamie Rosette

- P4té campagnard

- Assortiment

Bt oM

- Mini paté en crolte viande - poisson
- Boeuf rosé

- Veau rosé

- Jambon cru fumé

- Jambon cuit tradition

- Wings de poulet

- Saumon fumé

- Darne de saumon

- Truite fumée

- Marbré de saumon aux épignards
- Filet de harengs & I'ancienne

Le fout garni de crudiités. Le pain n’est pas compris.
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A partir de
10 personnes
13€/pers.

' 4

A partir de
15 personnes
25€/pers.
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BOUCHERIE - CHARCUTERIE MAISON - TRAITEUR

3, rue de la victoire

> | @ 03.88.51.43.73

LORARES , Fax 03.88.51.43.07

Lundi et mercediz Tha 12h30

| Mardi et Jeudi= Th 312h30 et 15h a;gh
vendred: Tha 4hp0 e 14hd 19
samedi, non StoP - Tha1sh g

- Pain aux noix long (1012 pers)
- Mauricette farcie

- Mini Knack ou Knacky boule
- Mini pété en crodte

- Mini paté en croute poisson
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.,’ T hrtuteris 1o garantit Tous nos poissons sont garnis de pate - riz - crevette - fleuron.
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- Porcelet farci ¢a partir de 20 pers. ) 12€/pers. - Coq au Riesling pates 8,65€/pers.
Gratin Dauphinois salade verte ou crudités

- Emincé de veau aux champignons + garniture 12,00€/pers.
- Porcelet farci franché ou entier ( & partir de 20 pers. ) 9,00€/pers.. _ L
- Paupiette de bceuf & lancienne + gamiture 9,15€/pers,
- Joue de porc sauce Pinot noir ou & la biere 9,50€/pers. _
sauce au miel - gami de spdizle, gration daupinois ou pommes sautées. - Pot au er Jarni avec POtage 12,00¢/ pers.
- Jambonneau braisé moutarde ou miel 8,65€/pers. - Choucroute garni Royale fard fumé - lard salé - kassler - 12,00€/pers.
Gratin Dauphinois - salade de pommes de terre, lardon ou choucroute Knack - fiites paysanne - quenelle de foie - pommes de ferre vapeur
- Jambon en crotte 14,50€/kq - Paélla ¢a partir de 10 pers.) 13,00€/pers.
poulet - lapin - filet de poisson - crevette - chorizo + garniture
- Jambon en rouleau (5 & 15 pers / pisce ) 13,00€/kg
- COUSCoUs Rogal boeuf - agneau - poulet - merguez 13,00€/pers.
- Jambon en croute (4 sortes de cruditées ) 10,00€/pers. boulette orientale - semoule - légumes
- Jambon tranché sauce au Riesling spditzie 9,00€/pers. - Filet de sandre au blanc d'Alsace 12,50€ /kq
- Kassler crotte 4sortes de cruditées ou gratin 11,00€/pers. - Dos de cabilaud au jus de crustacés 12,00€/kg
- Filet mignon en croUte accompagnement 12,00€/pers. - Choucroute de poisson 14,00€/pers.
- Bouchée & la reine croate, pates ou riz 10,00€/pers. - Pavé de saumon a l'oseille 11,00€/pers.
- Langue de bceUf sauce madere, iz ou spéizie 9,50€/pers, - Baeckeoffe aux 3 viandes + salade verte 9,50€/pers.
%)
- Oss0 bucco de veau + garmniture 13,00€/pers. q8)_ - Baeckeoffe aux 3 viandes sur accompagnements 8,00€/pers.
- ROt de veau gamiture forestiére + garniture 12,00€/pers. § - ROSbif SPéZHG salade de pommes de terres 10,50€/pers.
.. P 2] - -
- Mijoté de veau aux 2 champignons ( cépes et pleurotes)  12,00€/pers.  § - Rosbif spaztle 8,50€/pers.
+ garniture ?, . .
g - Rosbif non garni 7,00€/pers,
- Blanquette de veau Grand-Mére pates ou iz 11,00€/pers. & _
_ S - Plateau Alsacien (elsasser Blatel) 9,00€/pers.
- Souris d'agneau sauce au Thym + garniture 12,00€/pers. & Mini pdté en codte, paté campagne, jambon cru fumé, fieischwurste,
o , = franche de lard fumé & I'ancienne et 3 sortes de crudiitées.
- Lapm & l'ancienne sauce vin rouge ou moutarde al'ancienne  9,15€/ pers. B
Purée ou spdzle (=
£
- Bourguignon de boeuf spdzle et gratin 8,65€/pers. 8
0
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